
 

Speisekarte 
 

Spezialitäten des Hauses 
 

Schweineschnitzel „Mailänder Art“ €  14,00 
überbacken mit Ei und Parmesan mit Spaghetti  
und Tomatensoße  
 

Maultaschen3  €  8,50 
mit Tomaten und Käse überbacken, Röst- 
zwiebeln und Soße  
 

Allgäuer Kässpatzen €  9,50 
frisch zubereitet mit grünem Salat 
 

Toast Pfeiffermühle € 12,50 
Toast mit Schweineschnitzel, Grilltomaten, Rührei, 
Speck2,3, geschmorten Zwiebeln und Salatgarnitur 

 
Suppen 

 

Gemüsebrühe oder Rinderbrühe € 4,50 
mit selbstgemachten Flädle 
 

Selbstgemachte Gulaschsuppe mit Brot € 5,50 

 
Salate 

 

Kleiner Beilagensalat € 4,50 
 

Großer Beilagensalat € 5,50 
 

Bunter Salatteller 
mit Putenstreifen € 11,50 
mit gebratenen Champignons und Körnermix € 10,00 
mit Allgäuer Bergkäse  € 10,50 
 

Griechischer Bauernsalat €  10,00 
mit Fetakäse, Gurken, Tomaten, Oliven3 und 
Zwiebelringen  

 
Kleine Gerichte 

 

Strammer Max € 7,50 
Graubrot mit geräuchertem Schinken2,3, über- 
backenem Käse, Spiegeleiern und Salatgarnitur 
 

Fleischkäse1,2,4 € 9,50 
mit Spiegelei und Bratkartoffeln 
 

Gulasch „Ungarische Art“ € 10,50 
mit selbstgemachten Spätzle  
 

Lasagne mit Hackfleisch € 9,50 
 

Spaghetti Bolognese € 8,00 
 

Allgäuer Wurstsalat2,3,4,7 nach Art des Hauses €  8,00 
mit Allgäuer Emmentaler 
 

Gemischte Brotzeitplatte1,2,3,4,7, € 10,00 
mit Wurst, Schinken, Käse, Butter und Brot 

Hauptgerichte 
 

Hähnchen „Cordon Bleu“ € 13,00 
gefüllt mit Käse und Putenschinken2,3 und Kroketten 
 

Schweineschnitzel „Pfeiffermühle“  € 12,00 
mit Schinken, Tomaten, Käse überbacken und  
Pommes frittes 
 

Paniertes Schweineschnitzel € 12,50 
mit Pommes frittes 
 

Schweinefilet „Försterin“ € 13,50 
mit Champignons, Speck2,3 und selbstge- 
machten Spätzle 
 

Spareribs € 12,00 
mit Barbecue-Sauce2 und Pommes frittes 
 

Zwiebelrostbraten mit Bratkartoffeln € 16,50 
 

Pfeffersteak von der Rinderhüfte mit Kroketten € 16,50 
 

Frisch geräucherte Forelle € 16,00 
mit Kartoffeln und Sahnemeerrettich2,3,5  
 

Scholle natur  € 13,00 
mit Kartoffeln und Kräuterbutter  
 

Vegetarische und vegane Gerichte 
 

Mediterranes Pfannengemüse  € 8,50 
mit Bandnudeln oder Basmatireis 
 

Gemüselasagne € 9,00 
 

Gemüsemaultaschen3  € 9,50 
mit Tomaten und Käse überbacken, Röst- 
zwiebeln und Tomatensoße 
 

Kartoffelrösti  € 9,50 
mit Tomaten und Bergkäse überbacken und  
Salatgarnitur 
 

Zucchinispaghetti mit Tomaten und Oliven3 € 9,00 
 

Schlutzkrapfen  € 10,50 
mit Spinat- und Ricottafüllung in Butter,  
Parmesan und Salatgarnitur 
 

Gemüse 
 

Erbsen und Karotten € 3,50 
 

Speckbohnen € 3,80 
 

Mediterranes Pfannengemüse € 3,50 
 

Verschiedene Gerichte sind auch als 
kleine Portionen abzüglich € 2,00 erhältlich 

 

Bitte haben Sie Verständnis, wenn wir für 
Beilagenänderungen € 1,00 berechnen 



 

Speisekarte 
 

Unser ganzjähriges Wochenangebot 
 

Montag: Hirschgulasch  € 11,50 
mit Preiselbeerbirne1 und selbstgemachten  
Spätzle 
 

Dienstag: Rinderroulade € 11,00 
mit Reis und Erbsen-Karottengemüse 
 

Mittwoch: Selbstgemachte Linsen € 10,00 
mit oder ohne Wiener Würstchen und Spätzle 
 

Donnerstag: Hirschbraten € 13,00 
mit Pilzen, Kroketten und Preiselbeeren1 
 

Freitag: Forelle „Müllerin“ € 14,00 
mit Kartoffeln und zerlassener Butter  
 

Samstag: Sauerbraten € 14,00 
und selbstgemachten Spätzle  
 

Sonntag: Wildschweinbraten € 14,00 
mit Pilzen, Rotkraut, Preiselbeeren1 und  
Semmelknödel 

Kinderkarte 
 

Spätzle mit Soße  € 4,00 
 

Spaghetti Bolognese  €  5,00 
 

Paniertes Schweineschnitzel  € 8,50 
mit Pommes frites 
 

Chicken Nuggets mit Pommes frites  € 7,00 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Dessert 
 

Kaiserschmarren mit Apfelmus3  €  8,00 
 

Apfelküchle mit Vanilleeis und Sahne €  5,50 
 

Marillenknödel1,3,11 auf roter Grütze11 €  5,50 
 

Kuchen 
 

Stück Kuchen je nach Vorrat € 2,20 
 

Portion Sahne € 0,50 
 

Windbeutel 
 

1. Windbeutel mit Vanilleeis1 und Sahne € 3,50 
 

2. Windbeutel € 4,50 
mit Vanilleeis1, heißen Himbeeren und Sahne 
 

3. Windbeutel € 4,50 
mit Schokoeis1, Eierlikör1, Sahne, Schokostreusel 

Eis 
 

Eiskaffee1 € 3,50 
 

Portion Eis gemischt1 € 2,50 
 

Kindereis1 € 2,00 
 

Walnusseis1 € 6,00 
mit Wildbeerensoße, Krokant und Sahne 
 

Früchtebecher „Pfeiffermühle“ € 6,00 
Gemischtes Eis1, verschiedene Früchte,  
Kirschlikör1, Sahne und Schokosplitter 
 

Vanilleeis1 € 6,50 
mit heißen Himbeeren und Sahne 
 
 
 
 
 

 

 
 

Über allergene Zutaten und kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe unserer Speisen und Getränke geben wir 
Ihnen gerne mündlich Auskunft. Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden. 
 

Zusatzstoffe unserer Speisen und Getränke: 

1 mit Farbstoff 
2 mit Konservierungsstoff 
3 mit Antioxidationsmittel 
4 mit Geschmacksverstärker 
5 geschwefelt 

 
7 mit Phosphat 
8 mit Milcheiweiß 
9 koffeinhaltig 
11 mit Süßungsmittel 
12 enthält eine Phenylalaninquelle 


