Spezialitaten des Hauses

Fleischfondue (ab 2 Personen)
pro Person 200g Schweinefilet und Rinderhlifte,
verschiedene pikante SoBen'***, Salatteller,
ofenfrisches Knoblauchbaguette
pro Person € 20,-

Raclette (ab 2 Personen)
pro Person 100g Schweinefilet und Rinderhlifte,
Raclettekdse, verschiedene pikante SoBen'**’,
Kartoffeln, bunte Beilagen und Salatteller

pro Person € 20,-

Schnitzel ,Maildnder Art”
tberbacken mit Ei und Parmesan mit Spagetti,
TomatensoBBe und gemischtem Salat
€ 14,-

Maultaschen’
mit Tomaten und Kdse (iberbacken,
Réstzwiebeln, SoBe und gemischtem Salat
€ 8,50

Allgduer Kasspatzen
fisch zubereitet mit griinem Salat
€9,-

Toast Pfeiffermiihle
Toast mit Schweineschnitzel, Grilltomaten, Speck™’,
Riihrei, geschmorten Zwiebeln und Salatgarnitur
€11,50

und danach:

Kaiserschmarren mit Apfelmus’
€750

A Verschiedene Windbeutel

- Bitte beachten Sie auch unser Tagesangebot
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€ 3,80

Rinderbriithe mit hausgemachten Fladle € 4,50

Hausgemachte Gulaschsuppe € 5,50
Salate:

Kleiner Beilagensalat € 3,80
GroBer Beilagensalat € 4,80

GroBer Salatteller wahlweise

mit Putenstreifen € 950

mit Thunfisch, Zwiebelringen und Ei € 9-

mit Schinken*’, Kdse und Ei € 9-
Griechischer Bauernsalat € 850

mit Fetakdise, Gurken, Tomaten,
Oliven’ und Zwiebelringen

Mozzarella auf Tomatenscheiben € 6,50
mit Basilikum und Aceto Balsamico'”?

dazu eine Portion Knoblauchbaguette € 250




gine Gerichte:

. Stl@mmer Max € 750
Toast mit gekochtem Schinken®, (iberbackenem
Kdse, Spiegeleiern und Salatgarnitur

Fleischkdse'** € 950
mit Spiegelei und Bratkartoffeln

Omelette Natur mit gemischtem Salat € 6,50
Omelette mit Kdse € 7,50
Omelette mit Gemiise € 7,50
Gulasch ,Ungarische Art"” € 950
mit hausgemachten Spditzle
und gemischtem Salat
Lasagne mit Hackfleisch € 9-
Spaghetti Bolognese € 750
Wurstsalat™**” nach Art des Hauses € 6,50
Allgauer Wurstsalat™”*” mit Allgduer Emmentaler € 7,-
Frisch gerducherte Forelle € 14,50

235

mit Kartoffeln, Sahnemeerrettic
und gemischtem Salat

Scholle natur € 12-
mit Kartoffeln, Kréduterbutter
und gemischtem Salat

Calamari alla Romana € 9-
. Panierte und frittierte Tintenfischringe'’
mit Pommes frites und gemischtem Salat
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getarische Gerichte:

' Mediterranes Pfannengemiise
. mit Bandnudeln oder Reis

Spagetti mit TomatensoBe
Basilikumspagetti’
Gemiiselasagne

Gemiisemaultaschen’
mit Tomaten und Kdéise (iberbacken, Rést-
zwiebeln, TomatensoBBe und gemischtem Salat

Kartoffelrosti
mit Tomaten und Bergkdse (iberbacken
und Salatgarnitur

Raclette (ab 2 Personen)
Raclettekdise, verschiedene pikante SofSen
Kartoffeln, bunte Beilagen und Salatteller
pro Person

1,2,3,4

Verschiedene Gerichte sind auch als

kleine Portionen abziiglich € 2,- erhéltlich.

Bitte haben Sie Verstdndnis, wenn wir fiir
Beilagendnderungen € -,50 berechnen

€ 750
€ 7-
€ 7-
€ 9-
€ 850
€ 850
€ 20,



Bitte stellen Sie sich das Hauptgericht mit
den Beilagen lhrer Wahl zusammen

Yom Schwein:

Rahmschnitzel € 7-

Champignonschnitzel € 850
Paniertes Schnitzel € 850
Schweinefilet ,Forsterin® € 950

mit Champignons und Speck™

Spareribs mit Barbecue-Sauce’ € 8-

Yom Rind:

Zwiebelrostbraten € 10,50
Rinderhiiftsteak mit Krauterbutter € 11,50
Pfeffersteak von der Rinderhiifte € 11,50
Gefliigel:

H3ahnchen ,,Cordon Bleu” € 9-

3

gefiillt mit Kése und Putenschinken®

12 frittiertes Hahnchen € 750
(Zubereitungszeit ca. 30 Minuten)

A
\ ;%utensteak natur € 8-



Kartoffeln

Hausgemachte Spitzle
Pommes frites
Kroketten’

Rostinchen
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Gemiise:
Erbsen und Karotten €
Speckbohnen €

Mediterranes Pfannengemiise €

Bitte haben Sie Verstandnis, wenn wir fiir
. Beilagendnderungen € -,50 berechnen

— Guten Appetit -

3,50
2,80
3,20
2,80
2,80

2,80

3,50
3,80
3,50



'Gemischte Schinkenplatte*’ mit Butter und Brot

1,2,3,4,7

Gemischte Brotzeitplatte'***” mit Butter und Brot
Gemischte Kaseplatte mit Butter und Brot
Portion Allgduer Bergkdase mit Butter und Brot

Scheibe Brot

SiiBspeisen:

Kaiserschmarren mit Apfelmus’
3 Reibekuchen mit Apfelmus’
Apfelkiichle, Eis mit Vanillegeschmack und Sahne

II,3,II

Marillenknéde auf roter Griitze"'

Verschiedene Windbeutel
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850
9,-
9,-
9,-
-50

7,50

5,50
5,50

Bitte beachten Sie auch unsere Kuchen- und Eiskarte




Bierspezialititen der Engelbréu, Rettenberg:

' Griintengold Export
Griintengold Export klein
Urtyp Dunkel

Wertacher Marktbier

Hefeweizen hell

Hefeweizen dunkel

Hefeweizen leicht

Hefeweizen alkoholfrei

Pils vom Fass

Radler

Radler klein

Clausthaler alkoholfrei

Alkoholfreie Getranke:

Apfelschorle grof3

Apfelschorle klein

Coca Cola'’, Coca Cola light"®'""*, Cola-Mix"*’
Orangenlimo’’, Zitronenlimo™’

Coca Cola'’, Coca Cola light"®'""*, Cola-Mix"*’
Orangenlimo’’, Zitronenlimo™’

Tafelwasser klein

Tafelwasser

Apfelsaft, Orangensaft

Johannisbeernektar

Almdudler’

Spirituosen: 2 ¢/
Obstler

Williams mit Birne
Marille

Weinbrand
Kirschwasser
Enzian

Jagermeister

Fernet Branca
'aﬁazotti

0,51
0,251
0,51
0,51
0,51
0,51
0,51
0,51
031
0,51
0,251
051

0,51
0,251
0,21
0,21
051
0,51
0,331
051
0,21
0,21
0,351

38%
38%
35%
36%
40%
38%
35%
40%
30%
58%
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2,80

2,80
2,80
3,30
3,30
3,30
3,30
2,60
2,80

2,80

2,80

2,50
2,70
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
2,50
2,80
2,80



“Likbre:
L aileys”g

" Eierlikor’
Kirschlikor’

Marille

Aperitifs:
Martini bianco

Aperol Spritz’
Campari' Orange

Sekt:

Hausmarke
Hausmarke klein
Henkell trocken

Warme Getrédnke:

Haferl Kaffee oder entkoffeinierter Kaffee
Kdnnchen Kaffee oder entkoffeinierter Kaffee
Milchkaffee

Espresso

HeiBe Schokolade

Glas Tee mit Zitrone oder Milch

Glas heiBBe Zitrone

Gliihwein

Tee mit Rum

Jagertee

Irish Coffee

17%
20%
20%
25%

5cl
021
021

0,751
0,21
0,751

2,50
2,50
2,50
2,50

an d d D

€ 3,50
€ 450
€ 450

€13,-
€ 5,-
€18,-

2,50
3,50
2,50
1,80
2,50
1,90
2,50

3,50
3,50
4,50
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Silvaner und Miiller Thurgau, trocken

Albiger Hundskopf
Silvaner und Miiller Thurgau, halbtrocken

Albiger Hundskopf
Silvaner und Miiller Thurgau, lieblich

Stettener Heuchelberg
Riesling, trocken

Flaschenweine weil3:

Pinot Grigio, Albiger Hundskopf
Grauburgunder, trocken

Rivaner, Albiger Schloss Hammerstein
Miiller Thurgau, trocken

0251 €
Rheinhessen

0,251 €
Rheinhessen

0251 €
Rheinhessen

0,251 €
Wiirttemberg

3,40

3,40

3,40

3,70

0,751 €11,-

Rheinhessen

0,751 €11,-

Rheinhessen



Wi

~Rot-/Roséweine offen:

E

' spatburgunder WeiBherbst Rosé

Qualitétswein, mild

Haberschlachter Heuchelberg
Trollinger, trocken

Munzinger Attliafelsen
Spdtburgunder, trocken

Albiger Hundskopf
Dornfelder, trocken oder lieblich

Flaschenweine rot:

Primicia

Rioja

Alde Gott
Spdtburgunder

Wildcard
Cabernet Merlot

0251 € 3,90
Baden

0,251 € 3,90
Wiirttemberg

0251 € 3,90
Baden

0,251 € 3,90
Rheinhessen

0,751 €12-
Spanien

0,75 | €14-
Baden

0,75 | €16,-
Australien

Uber allergene Zutaten und kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe unserer
Speisen und Getranke geben wir lhnen gerne miindlich Auskunft.
Eine schriftliche Dokumentation kann jederzeit eingesehen werden.

Zusatzstoffe unserer Speisen und Getrdnke:

Y mit Farbstoff

mit Konservierungsstoff

mit Antioxidationsmittel

mit Geschmacksverstarker
geschwefelt

%’ mit Phosphat

8 mit MilcheiweiR

§ --ﬁkoffeinhaltig

".“1 ! mit StiRungsmittel

o E"?l%.;enthélt eine Phenylalaninquelle
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